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BIBERDE SALINAN PEYNIRLER

Refika Birgdl

300 gr. Tulum Peyniri

200 gr. Az Tuzlu Beyaz Peynir
3 bliyuk dis Sarimsak

2 gay bardagdi Sizma Zeytinyagi
8 adet Kurutulmus Domates

3 adet Defne Yapragi

2 corba kasigi Biber Salgasi

2 tatl kagig1 Kapari

2 dal Biberiye

2 corba kasi§l Kurutulmus Kekik
1 avug Badem

1 avug Ceviz

1 avug Findik

3 adet Kapya Biber

3 adet Yesil Dolmalik Biber

Finninizi 200 dereceye ayarlayin. 3 adet kirmizi kapya biber ve 3 yesil dolmalik biberi ortadan ikiye bélin ve
cekirdeklerini temizleyin. Biberleri 5nceden yumusamalari igin firnda 5-8 dakika pisirin. Peynirleri ¢catalla iyice
ezin. 8 adet kurutulmus domatesi ve 2 tatl kasigi kapariyi ince ince dograyin ve peynirlerin igerisine ekleyin. 3
defne yapragini da ince ince dograyin ve ekleyin. 2 ¢orba kagsiJi biber sal¢asi, 2 ¢orba kasigr kurutulmus kekik,
2 dal biberiye, 2 ¢cay bardagi zeytinyagi ve ince ince dogradiginiz 3 biiylk dig sarimsagi ekleyin. Birer avug
badem, ceviz ve findidi valsoda ¢ekin. Tim malzemeleri iyice karigtirin ve firindaki biberlerin igerisini dolduracak
sekilde yerlestirin. Peynirlerin erimesi i¢in 5 dakika daha firina koyun. Peynir ezmesinin kalanini kavanoza
yerlestirip, dolapta 1 ay kadar muhafaza edebilirsiniz.
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