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BIBER YATAGI

Kapya biber 5 adet

Kuru sogan 1 adet
Sarimsak 1adet

Domates 1 adet

Piring 1 su bardagi

Limon yarim

Soya sosu yarim su bardagi
Zeytinyag yarim su bardagi

Kapya biberleri yagl kagdit serili firin tepsisine yerlestirin.

180 Derecede 20 dakika pigirin.

Finndan ¢ikarin sogumaya birakin.

Tavaniza zeytinyagdini koyun isinmasini bekleyin Dogradiginiz soganlari ve sarimsaklari ekleyin kavurun.
Kip seklinde dogradiginiz domatesleri soya sosunu limonu ve pirinci ekleyin.

Hepsi kavrulduktan sonra altini kapatin.

Soguyan biberlerinizin ortasina gizik atin ve gébegini agin

Gekirdeklerini temizleyin ve harci igine doldurun.

Firnnda 20 dakika pigirin.
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