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BIBER VE DOMATES TURSUSU

Malzemeler:

2 kilogram yesil sivribiber,
4 kilogram yesil domates,
5-6 bas sarimsak,

2 adet kereviz,

sirke

yeteri kadar tuz.

Hazirlanisi:

Domates ve biberleri alirken taze, diri ve sert olmalarina dikkat etmek gerekir. Alinan malzemeler temizce
yikanir. Domatesler ve biberler bicak ucuyla delinir. Uygun blyuklikte bir tursu kiiplne (ya da plastik bir kaba)
bir sira domates, bir sira biber olmak kaydiyla dizilir. Domates ve biberlerin aralarina tatlarinin birbirine
karismasini saglamak icin kereviz ve soyulmus sarimsak konur. Dizme islemi bittikten sonra Gzerini 6rtecek
kadar sirke konur. Her bir litre sirke icin bir tath kasigi kadar tuz ilave edilir. Malzemenin Gzerine onlari baskida
tutacak kadar bir agirlik konduktan sonra agzi sikica kapatilir. Sicak olmayan ve giines gérmeyen bir yerde
biberler renk degistirip, Kirli bir sari haline gelinceye kadar bekletilir.

ML® Biber Tursusu icin tiklayin
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