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BIBER VE DOMATES TURSUSU

MALZEMESI:

1 kg. yesil sivri biber
2 kg. domates

2-3 bas sarimsak

1 adet kereviz

Kafi miktar sirke
Tuz

YAPILISI:

Ozellikle diri ve sert olmalarina dikkat ederek alacaginiz yesil sivri biberleri ve domatesleri énce bir giizel
yikayiniz. Sonra hem biberleri hem de domatesleri bicak ucuyla deliniz. Uygun blyUklikte kavanozlara veya
tursu kaplariniza bir sira biber, bir sira domates olmak Uzere diziniz. Biber ve domates siralarinin arasina tatlarin
karismasi igin kereviz ve soyulmus sarimsak koyunuz. Dizme iglemi bittikten sonra Uzerine ¢ikacak kadar sirke
koyunuz. Her bir litre sirke icin 10 gram kadar da tuz ilave etmeyi unutmayiniz. Malzemenin Uzerine bir adirlik
koyduktan sonra kavanozun agzini kapatiniz. Serin bir yerde biberler sararin-caya kadar bekletiniz. Biberler
sarardiginda tursunuz olmus demektir.

© lezzetler.com tarif no:24574 « adi:Biber ve Domates Tursusu * génderen:giilay carikgi « indirme tarihi:25.04.2024 - 13:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biber-ve-domates-tursusu-vt5883
http://www.tcpdf.org

