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BIBER TURSUSU

1 dlcti su

1 6lcu sirke

1 6lct domates suyu

1 avug tuz

istenildigi kadar kirmizi ve yesil doimalik biber

Istediginiz miktarda dolmalik biberlerin iglerini oyup yikadiktan sonra, kiyilmig lahana, maydanoz, 2-3 dig
sarimsak, biraz kereviz ve dogranmis kirmizi biberle doldurarak kavanozlara diziniz. Uzerine evvelce
hazirladiginiz tursu suyunu koyduktan sonra, agzini sikica kapatip tursunun olmasi icin, biberler sararincaya
kadar 15 -20 gun birakiniz.

Not: Malzemelerin hepsini iyice karistirarak, tursu suyunu hazirlayiniz. Bunu kuracadiniz tursunun miktarina
gbre, Olcller degismeden artirmalisiniz. GUnkid bu suyun tursunun Gstine iki-O¢ parmak gegecek kadar
Ortmesini saglamalisiniz.
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