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BIBER TURSUSU

1 kilogram sus biberi
6-7 disg sarimsak
Yarim demet dereotu
1 litre sirke

Temiz bir igneyle her biberde 2-3 delik agin. Deldiginiz biberlerin ¢lrik olmamasina dikkat edin.

Biberleri tursu kabina sikica istifleyin. Aralarina dereotu ve sarimsak yerlestirin. Sirkenin icine 1 ¢corba kasigi tuz
ilave ederek biberlerin Gzerine dokun.

Bir naylon torbaya su koyup agzini iyice bagladiktan sonra biberlerin Gzerine agirlik olarak koyun. Kavanozun

agzini kapatip eksimeye birakin.
Tursunun Uzerinde biriken beyaz képukleri zaman zaman bir kagikla alip atin. Biberler sararinca turgsu yenmeye

hazir demektir.

i LR TN
b ?!'- '.ﬁ;_'.* '

© lezzetler.com tarif no:142556 - adi:Biber Tursusu « génderen:kdfteciii « indirme tarihi:07.05.2024 - 15:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biber-tursusu-sirkeden-vt43284
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/biber-tursusu-142556.jpg
http://www.tcpdf.org

