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YESIL BIBER TURSUSU

Yesil biber tursusu sirkeli veya salamurali olarak hazirlanabilir. Salamuralisi mayali olarak yapilir. Yani biberlerin
doldurulacagdi kavanozun dibine tllbente sariimig bir el kadar taze ekmek veya yumurta iriliginde maya yahut bir
dilim kizarmig ekmek konur. Bunun Ustiine saplari kesilmis, ¢esitli yerleri igne veya c¢atalla delinmis ve iyice
yikanip sUzulmas sivri biberler yerlestirilir. Bunlarin Ustline temiz ve diiz bir tahtaya iyice yilkanmis agir bir tag
yerlestirildikten sonra tasin Ustiline varacak kadar salamura dokulir. (Salamuranin yapimi lahana tursusunda
anlatilmigtir). Sonra kavanoz serin olmayan bir yerde yirmi gin bekletilir. Bu sire i¢inde suyu sik sik savrulur.
Yirmi glin sonra, yenecek kadar tursu kavanozdan ¢ikarilir, suyu iyice stiztlir, Usttne sirke dékalur ve bir giin
bdylece birakildiktan sonra sofraya ¢ikarilir.
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