é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BIBER TURSUSU

1 kg. biber

1 bas sarmsak

1 demet kereviz yapragi
yarim limon

yeteri kadar tuz

Biberlerin saplarinin ucu hafif kesilir. Bir kag yerinden ince delinerek yikandiktan sonra stizglye ¢ikarilir. Bir
bardak sirke, bir bardak su bir kapta kaynatilir. Biberin G¢te biri 2 tagim sirkeli suda kaynatildiktan sonra

slizguye ¢ikarilir, geriye kalanda 2 kez kaynatilir ve slizgiye ¢ikarilir. Soguduktan sonra kavanoza kiyilmis
sarimsak, kabugu ¢cikmig kesilmig limon, tuz, sirke ve Uzerine kereviz konur, 1 hafta sonra yenir.

ML® Biber Tursusu i¢in tiklayin
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Fotograf "adnan pekel" tarafindan génderildi. 15.02.2019
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