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BIBER TURSUSU

Malzemeler

500 gr. aci kiiglk biber,
10 dis sarimsak,

1 su bardagi Gzim sirkesi,
5 adet kereviz yapragi,

5 dal maydanoz,

Kaya tuzu,

Alabildigi kadar su.

Hazirlanisi

Yikanmisg biberleri tursu kavanozuna guizelce yerlestirin. Kabuklari soyulmus sarimsaklari, Gzim sirkesini ve
tuzu karnigtirin. Kavonozun alabilecegi kadar su ilave edip, biberlerin Gizerine dokin.

Kereviz ve maydanoz yapraklarini yerlestirdikten sonra kavanozun kapagini sikica kapatin.

Not: Tursunuzu serin ve karanlik bir yerde muhafaza edin. Dilerseniz turgunuza zeytinyadi ve limon kabugu da
koyabilirsiniz. Tursunuz ortalama 2 hafta icinde yenme kivamina gelecektir
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