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BIBER TURSUSU

1 kilo sivri biber

Yarim bag sarimsak

2 su bardagi sirke

Yarim su bardagi tuz

1 tath kasidi limon tuzu
Kavanozu dolduracak kadar su
1 avug nohut

Biberleri yikayip uglarini kesin.

Kestiginiz biberleri 3 litrelik kavanoza doldurun. Biberleri kavanoza bastirarak yerlestirin.
Sarimsaklari soyup igine atin.

Kavanozu dolduracak kadar suyu, sirkeyi ve tuzu karigtirip kavanozun agzina kadar doldurun.
Kavanoz kapagini hava almayacak sekilde sikica kapatin.

Tursunuz olana kadar glines gérmeyen bir ortamda muhafaza edin.

20 gun kadar beklettikten sonra tursunuz hazir.
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