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BIBER TURSUSU (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

Her aile isteklerine gore degisik biberler se¢se de, tursuluk biber icin Maras mutfaginda genellikle dolmalik
biberlerin kii¢ik ve hafif mor olanlar yeglenir. Bu biberler gevrek olur.

Tursuluk biberlerde aranilan ézellik dig zarlarinin olmamasi ya da ¢ok ince olmasidir.

Tursuluk biberler yikanir. Uglari 1-2 cm kadar dilinerek sirkenin igine girmesi kolaylastirilir. Sonra bir kavanoza
konan sirkeye atilir. Istenirse sirke ilaci konur. Ara ara karistirilarak olgunlasmasi beklenir. Zaman igerisinde
sirkenin ylzUne ¢ikan beyazliklar alinir.

Not: Tursu yapilirken eczanelerde satilan bilimsel adi salisilik asit olan [?Jtursu ilaci[?] kullanmak tursunun
kalitesini artirir.
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