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BIBER TATARI (DENIZLI)

Milli Egitim Bakanhg

200 gram kurutulmus etli biber
100 gram stizme yogurt

3 dis sarimsak

2 yemek kasi§i tereyagi

Tuz

Pul biber

2-3 yemek kasigi zeytinyagi

Kurumus biberler yikanir.

Tencereye suyu koyulup biraz tuz ilave edilir, kaynamaya birakilir.

Kaynayan suyun igerisine biberler konur, 5 dakika (yumusama asamasi) kaynatilir.
Ocaktan alinip suyunu stzdikten sonra ¢ekirdekleri ayrilir.

Biberler yagda gevrilir.

Biberler servis tabadina alinip Gzerine istege gore sarimsakli yogurt dékaldr.

Son olarak tereyagi ile pul biber eritilerek Gzerine dokullr.

Servise hazirlanir.
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