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BIBER SOSLU PATATES KOFTESI

Gerekli malzeme:

10 patates

6 taze sogan

3 yumurta

1-2 gorba kasigi un

1 corba kasigi rendelenmis kasarpeyniri
1.5 ¢ay bardagi kiip dogranmig dilpeyniri
1 cay bardagi misir unu

1 cay bardagi galeta unu

1 sari dolmalik biber

1 kirmizi dolmalik biber

1 corba kasigi zeytinyagi

Yarim demet feslegen

Kizartmak icin siviyag

Tuz

Patatesleri haglayin. Kabuklarini soyup plre halinde ezin ve ilinmaya birakin.

Taze soganlari soyup kiyin. Taze sodan, kasarpeyniri, un, 1 yumurta ve tuzu pireye ekleyip diizglin bir karigim
elde edinceye kadar karistirin. Karisimdan limon blydkliginde pargalar koparip elinizde yuvarlayin.

Her birinin igine 2-3 dilpeyniri ekleyin ve tekrar yuvarlayip yassilastirin.

Kalan yumurtalar bir kapta ¢irpin. Misir unu ile galeta ununu bagka bir kapta harmanlayin. Patates koéftelerini
sirasiyla un, yumurta ve misir unlu karisima bulayip kizgin yagda kizartin. Sari ve kirmizibiberleri temizleyip
robota alin.

Feslegen, zeytinyadi ve 1 tutam tuz ilave edip plre halinde ezin. Patates koftelerini servis tabagina alip yaninda
sosla birlikte servis yapin.

ML® Patatesli Canak Koftesi icin tiklayin
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