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BIBER SOSLU DIL PEYNIRLI PATATES KOFTESI

10 adet patates

6 dal taze sogan

3 adet yumurta

3 yemek kasigi un

1 yemek kasidi rendelenmis kasar peyniri
1,5 cay barda@ kiip sogranmis dil peyniri
1 cay bardagi misir unu

1 cay bardagi galeta unu

1 adet sari dolmalik biber

1 adet kirmizi dolmalik biber

5 yemek kasi§i tereyagi

Tuz

Patatesleri haglayin. Kabuklarini soyup plre halinde ezin ve ilimaya birakin. Taze sodanlari soyup kiyin. Taze
sogan, kasar peyniri, un, 1 yumurta ve tuzu pireye ekleyip diizgiin bir karisim elde edinceye kadar karigtirin.
Karisimdan limon buyUkligunde parcalar koparip elinizde yuvarlayin. Her birinin igine 2-3 dil peyniri ekleyin ve
tekrar yuvarlayip yassilagtirin. Kalan yumurtalari bir kapta girpin. Misir unu ile galeta ununu bagka bir kapta
harmanlayin. Patates koéftelerini sirasiyla yumurta ve misir unlu karigima bulayip firin tepsisine dizin. Onceden
isitilmis 180 dereceye ayarli firina verip 20-25 dakika pisirin. Sari ve kirmizibiberleri temizleyip robota alin.
Feslegen, tereyadi ve 1 tutam tuz ilave edip plre halinde ezin. Patates koftelerini servis tabagina alip yaninda
sosla birlikte servis yapin.
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