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BIBER SOSLU BOREK

1 cay bardagi piring

2 adet yufka

2 adet tavuk g6gsu

1 demet maydanoz

1 su bardagi galeta unu
1 fincan kuru nane

2 bardak soya yagi
kirmizibiber

karabiber

tuz

Tavuk gdgsunu haslayin ve etlerini didin. Pirinci de haglayin. Tavuk eti, kuru nane, piring, ince kiyilmig
maydanoz, karabiber, kirmizibiber ve tuzu iyice karistirin. Yufkalar sigara béregi seklinde kesin ve hazirladiginiz
harci bunlara doldurup sigara boregi seklinde sarin. Kizgin soya yaginda galeta ununa batirarak kizartin.
Uzerine yagda yaktidiniz kirmizibiberi dékdin, servis yapin.
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