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BIBER SALCASI (ADANA)

Fatma Arslantas

Biberler iyice temizlenir.

Yesili cekirdekleri ayrilir yikanir.

Sonra biber cekme makinesinde ¢ekilir.
Damda mugambanin Ustline serilir bol tuz atilir.
Ustlne de cibinlik kurulur.
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