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BIBER SALCASI (SANLIURFA)

Kirmizi Urfa Isotu yikanir tohumu ve sapi temizlenir. Et makinesi veya robotta cekilir, tuz eklenerek genis
kaplarda giinese serilir. 2-3 guiin kanstirlarak suyu ¢ektirilir. Kuruma islemi bitince mataralara konur. Ozellikle
yumurta ile yapilinca mikemmel bir yemek olur.

ML® Biber Salcasi icin tiklayin
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