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KIRMIZI BIBER SALCASI

10 kg. kirmizi biber (salgalik iri biber)
Tuz
Su

Biberleri glizelce yikayip, iyice yumusayincaya kadar haglayin. Soguyunca kabuklarini soyup, blendirdan
gecirin. Bir tencereye oturtup, kisik ateste biraz suyunu ¢ekinceye kadar karistirarak pigirin. Tuzunu ilave edip,
soguyunca cam kavanozlara bogaltin. Kiflenmemesi igin Gzerine 1 parmak kaliniginda zeytinyadi dokap,
kapagdini kapatin. Sodukta veya buzdolabinda muhafaza edin.
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