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BIBER SALCASI

Biberleri dnce temizleyin ve parcgalara ayirarak blytk bir tencereye alin. Tencereyi biberlerin yarisina kadar
gelecek kadar suyla doldurun.

Biberler yumusayana kadar orta ateste yaklasik 20 dakika haglayin. Daha donra suyunu sizUp sicakken
blenderden gegirin.

Aci kirmizibiberleri blenderden gecirip hep birlikte blylk bir teflon tavaya alin ve ocakta kaynatmaya devam
edin. Yanmamasi icin sirekli karigtiralim.

Tuzu ekleyip yavas yavas kaynatmaya devam edin. Kalan suyunu da iyice ¢cekecek. Bu islem yaklasik 5 saat
kadar surtyor.

Suyunu tamamen ¢ekip kivam aldijinda salga kavanozlara girmeye hazir demektir.

Kiflenmemesi igin Uzerine sivi yag ya da zeytinyadi dokerek kapaklarini sikica kapatin.
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