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BIBER SALCASI

Once biberleri yikayin. Ardindan makine varsa biberleri makinede gektirin.

Gekilen biberleri genis tepsilere dokiin. Toz ve hasereye karsi Uzerini bezle ortiin. Giines altinda kurumaya
birakin ve giinde birkag¢ kez kagikla karigtirin.

Salga kivamini aldiktan sonra zeytinyadi ve tuz ile yogurup kavanozlara koyarak, serin yerde saklayin.
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