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BIBER SALCASI

5 kilo kapya biber

500 gram aci sivri biber

3 yemek kasigi kaya tuzu
Saklamak igin:

Yarim su bardagi aycgicek yagi

Bol su icinde yikadiginiz kapya biberleri ve acisini katmasi igin kullandiginiz aci biberlerin sap kisimlarini kesip i¢
cekirdeklerini ¢ikarin.

Etli ve zedelenmemis olan biberleri iri pargalar seklinde dograyin. Aralarina az miktarda kaya tuzu serpigtirip
derin ve kapakl bir tencereye koyun. Cok az ekleyeceginiz su ilavesiyle beraber 20 dakika kapagi kapal pisirin.
Biberleri hagladiginiz suyu dilerseniz gorba gibi tariflerinizde kullanmak igin ayirabilirsiniz.

OzIU ve purizsiz kivamda salgalar elde etmek igin tel stizgegten biberleri gegirin ¢ikan posa kisimlarini ayirin.
Yahut bir mikser yardimiyla tim biberleri ezin.

Hazirladiginiz bu biber puresini iki farkli yontemle salga kivamina getirebilirsiniz.

llk olarak biber purelerinizi giinesin altinda birakarak fazla suyunu ¢ektirme.

Bu ydntemi uygulayacaksaniz biber pirelerinizi genis bir tepsi igerisine alin. Tepsinin icerisine toz, bécek gibi
cevreden gelecek zararll maddelere maruz kalmayacak sekilde glinesin altinda bekletin. Tahta kasik yardimiyla
iki ginde bir karistirarak fazla suyunu gekmesini saglayin. Bu ydntem ginlerce sirebilir.

Kapagi siki kapanan bir kap igerisine sulari ¢ekilen salgalarinizi alin. Kavanozu doldurduktan sonra kapagini
kapatip ters cevirerek bir gece bekletin. Ertesi glin agicinca bozulmamasi igin siviyagi Ust kisma sirip tekrar
kapagini kapatarak buzdolabinda muhafaza edin.

Ikici ydntemi inceleyecek olursak Biber plrenizi derin tencere icerisinde tim suyunu ¢gekene kadar kaynatin.
Dibinin tutmamasi ve sigrama olmamasi i¢in tahta kagikla arada karigtirmayi unutmayin.

Suyunu ¢ektirdiginiz biberleri temiz kavanozlara sicakken ddkip kapaklarini sikica kapatin. Ters gevirip bir
gece bekletin. A¢ip kullanmaya basladiinizda ise Gzerine siviyag dokip kapagi kapal olarak buzdolabinda
saklayin.
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