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BIBER SALCASI

Biber salgasi yaparken sectiginiz biberlerin taze ve bol etli oimasina dikkat edin. Biberlerin saplarini ve
cekirdeklerini iyice ayiklayin. Hepsini iri parcalar halinde dograyip aralarina kaya tuzu serperek tencereye
aktarin. Az miktarda sicak su eklediginiz malzemeleri pigirin. Suyunu stizdiguindz biberlerin posasini tel
slizgegten gegirin ya da biberleri el blender'i ile pure haline gelene kadar ¢ekin. Ardindan biber plresini
kurutmaya baslayin. Bunun icin tuz eklediginiz salganizi genis tepsilere koyup glineste ya da firinda
kurutabilirsiniz. Glneste kurutacaksaniz Uzerine temiz bir 6rt0 6rtmeyi unutmayin. Kurumakta olan salgalarinizi
ustlerinin kabuk baglamamasi igin gtinde birka¢ kez tahta kasikla karistirmayi ihmal etmeyin.
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