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BIBER SALCASI

Arasira, salgali yemeklere iyi bir renk ve acili bir tat vermek igin kirmizi biber sal¢asi kullanilir. Biber salgasi,
hasat edilmeden dnce renkleri iyice kizarmig, tam olgunluktaki etli biberlerden yapilir.

Biberler yikandiktan ve yesil sap kisimlari kesilip tohumlari ¢ikarildiktan sonra, buharla, yumusayincaya kadar
haslanir. Yumusatilan biberler, sik delikli bir kevgirden gecirilerek, kabuklari ve kalan tohumlari et kismindan
ayirilir. Boylece elde edilen biber ezmesi veya sirasi, genis tepsiler icinde guinese konur, suyu ugurulmak

suretiyle koyulagtirilir. Biber salcasi da domates sal¢asinda oldugu gibi tuzlanir ve saklanir. 4-5 kilo biberden 1
kilo biber salcasi alinr.

ML® Biber Salcasi icin tiklayin
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