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BIBER SALCASI

https:/pomatsite.blogspot.com.tr
3 Kg salgalik Kirmizi biber

Saplarini ve tohumlarini ayikladim. Irice dograyip didikli tencereye attik . Biraz aci olmasi igin, igine 300 gr.
kadar aci sivri biberi ayiklayip koyun. Uzerine 1 ¢ay bardagi sicak su ilave edin. DudUklinin kapagdini kapatip,
15 dakika pisirin . Tencereyi eJip suyunu sizin. Bu suyu stizmek kolaylik sagliyor. Daha 6zIU bir sal¢a elde
ediyorsunuz. Bu su saf biber suyudur. Atmayin, yemeklerde, ¢orbalarda rahatlikla kullanabilirsiniz. Sicakken el
blendiri ile plre haline getirin. Eger blendiriniz yoksa, biberleri sizgegten gegirin, kabuklarini atin. Fakat robot
veya blender kullaniyorsaniz kabuk ayirmaya gerek yok. Tencereyi tekrar ocaga alip,1 yemek kasigdi tuz ilave
edin. Kaynama derecesine gelene kadar karistirin. Sakin kendi haline ocakta birakmayin! Her yeriniz salga olur.
Suyunu aldigimiz igin 6zli bir kivami oluyor ve kaynarken sigriyor. Yeniden kaynamaya basladiginda
kavanozlara koyup, sadlam kapaklarla agzini sikica kapatin ve ters gevirin. Uzerini érnegin bir battaniyeyle
kapatin ki, kapaklar siki tutsun. En az 6 saat bu sekilde bekletin. Soguyunca kaldirip serin bir yerde muhafaza
edin.

Not: Salgayi bu sekilde yapip, uygun ortaminiz varsa glineste bekleterek, kati bir salga yapabilirsiniz. Fakat o
zaman tuzunu bariz bir sekilde artirmaniz gerekir. Aksi halde salca ¢abuk kiflenir.

Konserve yaptiginiz kapaklarin yeni olmasi ¢cok énemli.

Biber salgasi yapmanin asil ydntemi g6yledir: Biberleri ayiklayip robot veya kiyma makinasindan gegirip pure
haline getirin. Igine dile dokunur sekilde tuz atip genis kaplara koyun. Giineste ara sira karistirarak suyunu
cektirin.

En glzel salga ydntemi glineste yapilandir. Herseye dikkat etseniz bile, konserveleriniz bozulabiliyor. Biraz da
kismet isi belki.
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