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BIBER SALATASI

4 adet salcalik kirmizi biber

3 dal taze sogan

3 dal maydanoz

3 ¢corba kagsigi haslanmis misir

3 corba kagsiJi sirke

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

3 ¢corba kagiJi ufalanmis beyaz peynir
tuz

Salcalik biberleri yikayip kurulayin. Gekirdekli kisimlarini temizleyip ince ince kiyin. Taze soganlar temizleyip
dograyin. Maydanozu kiyin. Salgalik biber, taze sogan ve misiri salata tabagina alin. Zeytinyagu, sirke ve tuzu bir
kasede karistirip salatanin Gzerine gezdirerek dokin. Beyaz peynir ve maydanozu serpistirip servis yapin.
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