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BIBER SALATASI

24 iri sivri biber

3 corba kasiJi rafine yag

3 blylk domates (soyulup ¢ekirdekleri ¢ikarilarak kugbagsi dogranmis)
1/2 dig sarimsak (ince Kiyilmig)

1/4 su bardag sirke

1 corba kasigi dereotu (ince kiyllmig)

Biberleri 1zgarada alt Ust ederek 5 dakika kadar pigiriniz. Kabuklarini soyup bir servis tabagina aliniz.

KugUk bir tavada orta ateste rafine yagi kizdiriniz. Once sarimsagi hemen arkasindan da sirkeyi ekleyerek, 4-5
dakika agir ateste kaynatiniz. Domateslerini de koyduktan sonra 10 dakika daha pisirip ocaktan aliniz.
Dereotunu katip karistirdiktan sonra, hazirlamis oldugunuz bu sosu biberlerin Ustiine dékUp, sicak yada soguk
olarak servis ediniz.
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