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BIBER PARPULLAMASI (CANAKKALE)

5 adet kirmizi salgalik biber
2-3 dal maydanoz

1 bas sarimsak

1 adet limon

1 cay kasigi tuz

2 yemek kasigi aycicegi yagi

Biberleri kézleyin ve kabuklarini soyup dograyin. ince kiydiginiz sarimsak ve maydanozu limon suyu, aygicegi
yagi ve tuzla karigtirin. Biberlerin Uzerinde gezdirip servis yapin.

Not: Biberleri kbzledikten sonra soslamadan posetlere ya da kiigiik saklama kaplarina doldurup buzlukta

dondurabilirsiniz. ihtiyaciniz oldugunda ¢ézdiiriip sosladiginizda kisa siire iginde enfes bir salatayi sofraya
koyabilirsiniz.
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