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BIBER PANE

Dilek Cakmak

12 adet carliston biber

1 buguk su bardagi rendelenmig hellim peyniri
4-5 dal maydanoz

1 paket Maggi ¢itir pane harci

2 adet yumurta

1/2 su bardagi un

Kizartmak igin;

Siviyad

Biberleri kaynar suda 2-3 dakika bekletin, suyunu stizip kurulayin. Boylamasina keserek ¢ekirdeklerini gikartin.
Hellim peynirini bir gece dnceden suda bekletin. Rendeleyerek kiyilmig maydanozla harmanlayin ve biberlerin
icine doldurun. Biberleri 6nce una, sonra girpilmig yumurtaya, son olarak da pane harcina bulayarak kizgin
yagda arkali-6nlU kizartin. ik olarak servis yapin. Uzerine ketcap, domates sosu yada dereotlu-sarimsakli
yogurt dékebilirsiniz.
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