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BIBER PACASI

1 dizi aci kuru kirmizi biber
5-6 dis sarimsak

3 corba kasiJi sirke

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardagi su

Tuz

Biberleri Gizerini gegecek kadar suyla 10 dakika haglayin. Stizlip servis tabagina alin. Sarmisaklari ince kiyip
sirke ile karigtirin ve biberlerin tizerine gezdirin. Zeytinyagini kizdirin. Uzerine un ekleyin ve rengi dénene kadar
kavurun. Tuz katip suyu ilave edin. Sdrekli karigtirarak 5 dakika pisirin ve biberlerin Gzerine dékun.
Zeytinyaginda yakilmig pul biberle servis yapin.
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