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BIBER PACASI

Ydéremin Yemeg@i Annemin Emegi Projesi

6-7 Adet Yesil Biber

1 Adet Salgalik Kirmizi Biber
1 Adet Patlican

1 Kase Yogurt Sarimsak

2 Yemek Kasigi Un

Sivi Yag

Tuz

Su

Kirmizi biberler kligtik kiigiik dogranir.

Patlicanin da kabuklari soyulup sonra kip kip dogranir. Tencereye yad konur ve biberleri ilave edilir.
Biberler yumusadiktan sonra patlicanlar, sonrasinda tuz ve un eklenir.

Kaynadiktan sonra bulamag haline getireseye kadar su ilave edilir.

lyice koyulasinca oca@in alti kapatilir ve sogumasi beklenir.

O arada ise sarimsakli yogurt hazirlanabilir, soguduktan sonra sarimsakli yogurdu dokiip karistirilir ve servise
hazir hale getirilir.
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