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BIBER PACASI

MALZEMELER

6-7 adet yesil biber

1 adet salgalik kirmizi biber
1 adet patlican

1 kase yogurt

sarimsak

1-1,5 yemek kasigi un

bir miktar sivi yag

tuz

su (Go6z karari)

HAZIRLANISI

Biberleri klicUk kig¢ik dograyin. Patlicanin kabuklarini soyduktan sonra kip kip dograyin. Tencereye yagi
koyun, Uizerine biberleri ilave edin. Biberler yumusayinca Gzerine patlicanlari ekleyin. Tuz ilave edin.
Tenceredekileri iyice 6ldlriin sonra Gzerine un koyun ve Kaynaginca bulamag haline gelebilecek miktarda su
ekleyin. lyice koyulasinca atesten indirin ve sogumasi igin bekleyin. Bu arada sarimsakl yogurdu hazirlayin.
Soguyan bulamaca yogurdu ilave edin, karistirin ve servis tabagina alin.

ML® Mamaleke icin tiklayin
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