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ince sivri ve istege gore aci biberleri satin aliyoruz. Daha sonra biberlerimizi tagiyacak kadar kalin bir ipi igneden
geciriyoruz sonra da bu igneleri 20 adet biberin ortasindan gegciriyoruz. Ve daha sonra iki tarafini da baglayip
glnes gdren bir yere asiyoruz.

Burada en 6nemli ptf noktasi glinesin en yogun oldugu ve nemin olmadidi bir alanda biberleri kurutmaktir glinkl
yeterince gines almayan ve nemli olan bir ortamda biberlerimizi kurutmaya calistigimizda biberleri
kurutamayacagiz tam tersine onlarin kiflerine neden oluruz.

Biberlerin kurumasi igin uygun ortami sagladiktan sonra 10-15 giin igerisinde biberlerimizin kurumus halini ipten
¢ikartip hava almayacak kuru bir kavanozun iginde rahatlikla 8-9 ay saklayabiliriz.

Peki bu kurumus biberleri nerelerde kullanabiliriz?

Eger aciyi rahatlikla tiketebiliyorsaniz her tirll yemegin yaninda yiyebileceginiz gibi ayrica nohut, kuru fasilye
gibi sulu yemeklerin igerisine yemeklerinizin pismesinin son asamasinda i¢ine tim tim atip hep gtizel bir
g6rantl hem de tat katabilirsiniz.
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