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BIBER KURUTMASI

Renkleri iyice kizarmig biberler yikandiktan ve tohumlari ¢ikarilip istenirse dérde de bélindikten sonra buharda
1-2 dakika haglanir. Haglanmig biberler 60-75 derece sicakliktaki kurutma firminda kurutulur, sonra sogutulur.
Bunlarin 6guttimesiyle, kirmizi biber dedigimiz toz biber elde edilir.
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