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BIBER CORBASI

4 bardak et suyu

2 kasik bitkise yag

yarim fincan sehriye

tuz

1 kahve kagsiJi karabiber1 tane yuvarlak kirmizi biber
1 kahve kasigi kekik

4 bardak et suyuna yagi katip kaynatin. Yarim fincan sehriye, tuz ve biber ilave edin. Ayiklanmig kirmizi biberi
kibrit ¢cdpU inceliginde kiyip sehriyeli et suyuna karistirin. 10 dakika kaynattiktan sonra atesten alin, sofraya
g6turtrken 1 kahve kasigi kekik ilave edin.
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