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BIBER BAHCESI

500 gr Banvit Pili¢ Gdgus Bonfile

2 corba kasigi zeytinyagi

1 dis sarimsak (kiyilmig)

1 corba kasigr kimyon tohumu

1 tath kasigi zencefil

2 adet etli kirmizi biber (¢ekirdekleri ¢cikartilmig, julyen kesilmig)

1 adet yesil dolmalik biber (¢cekirdekleri ¢ikartilmig, jllyen kesilmig)
1 adet sari dolmalik biber (¢ekirdekleri ¢cikartilmig, julyen kesilmig)
1 corba kagigi tath kirmizibiber sosu

2 corba kasiJi soya sosu

Piligleri ince julyen seklinde dograyin. Wog veya derin bir tavada yagd 1sitip, etleri katin ve karigtirarak 5 dak.
soteleyin.

Sarmisak, kimyon tohumu ve zencefili ilave edip harmanlayin. Tim biberleri katip, 10 dak. karistirarak pisirin.
Kalan malzemeleri ilave edip karigtirin ve 1-2 dak. daha pisirin.

Sicak servis yapin.
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