—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BEZIRGANI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

8 adet bas biber

3 corba kasiJi nar eksisi

8 adet kurutulmus domates

1 Tath kasigi kurutulmus teslegen cicegi
1 biyUk kuru sogan

1 cay bardagi zeytinyad

Kurutulmus bas biber ve domatesler 2 saat suda bekletildikten sonra sudan alinarak iyice kurutulur ve bir
kenarda bekletilir. Sodanlar biraz irice kiyilip domates ve biberler Gizerine eklenir ve bir zirh yardimi ile tim
malzeme incecik oluncaya kadar kiyllmaya baslanir. Bu malzeme bir kaba alinarak tzerine kuru feslegen cicedi,
nar eksisi ve tuz eklenerek guizelce yedirilir. Daha sonra zeytinyadi eklenerek harmanlama islemine devam
edilerek yagin yediriimesi saglandiktan sonra servis edilir.
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