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BEZIRGANI (HATAY)

20-30 adet kuru sUs biberi
Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
Yarim demet maydanoz

3 yemek kasigi nar eksisi

Kuru biberleri 7-8 dakika kadar haglayarak yumusatin.

Yumusayan biberleri cok ince olmayacak sekilde dograyip kenara alin.

Kuru sogani yemeklik dograyin.

Zeytinyagini tavada kizdirin.

Sogani yagda kavurun.

Salcayi da ilave edin.

Son olarak hagladiginiz biberleri de ekleyip 5 dakika kadar kavurun.
Malzemeleriniz 8zlesince ocaktan alip servis tabagina aktararak sogumaya birakin.
Bu esnada maydanozlari ince ince dogayin.

Uzerine nar eksisi gezdirip maydanoz serperek servis edin.
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