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BEZIGAN ASI (DiYARBAKIR)

irfan Riza Yazicioglu

1 kilo patlican

1 kilo domates

1 kilo kugbasg! kuzu eti
3 adet domates

1 yemek kagigi salca
Tuz

Etler tencereye alinarak pigirilir, 1 domates kip seklinde dogranarak etlere ilave edilir, sal¢ca ilavesiyle kavrulur.
Patlicanlar pijama seklinde soyulur, enine 3 veya 4 pargaya bolinir yagda kizartilarak kagit havluya alinir.
Suziildikten sonra etlerin Gzerine ilave edilir.

2 domates Uzerine dograndiktan sonra tuz ilavesiyle hafif ateste pigirilir.
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