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BEZGIN POGACA

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

1 cay bardagi zeytinyad
1 adet yumurta

Iciigin:

Beyaz peynir

Uzeriicin

1 adet yumurta
Corekotu

Aksamdan su, tuz ve undan yumusak bir hamur yapilir. Streg filme sarilir ve bir gece bekletilir. Ertesi gtin bu
hamura yumurta ve zeytinyag! ilave edilir. Duruma gdre kivam ayarina gelene kadar un eklenir. Hamurun Uzeri
kapatilir, 45 dakika dinlendirilir. Sonra hamurdan yarim limon kadar pargalar alinir, kligtk agilir, ezilmis peynir
konur, kapatilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta surGldr, ¢érekotu serpilir. 175 derece firinda kizarana
kadar pisirilir.
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