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BEZELYELI ZEYTINLI MANTI MAKRNA

1 paket manti makarna

2 gcorba kagsigi rendelenmis kasar peyniri
200 gram haglanmig bezelye

50 gram beyaz peynir

1 demet taze sogan

Bir tutam dereotu

2 corba kagsidi siviyag

8-10 adet kiraz domates

8-10 adet siyah zeytin

2 corba kasigi tane misir

Manti makarnayi haglayarak stzin. Bir kapta 2 ¢orba kasigi rendelenmig kasar peyniri, haglanmig bezelye,
kiigik dogranmis beyaz peynir, bir demet ince kiyiimis taze sodan ve bir tutam dereotunu karistirin. Gatalla iyice
ezin. Hagladiginiz manti makarnalari soguk sudan gegirip suyunu stiziin. Mantilarin iglerini bezelyeli hargla
doldurun. 2 gorba kagigi siviyagda kiraz domatesleri ve zeytinleri 5 dakika soteleyin. Tim malzemeyi derin bir
kapta birlestirin. Uzerine misir taneleri serperek servis yapin.
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