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BEZELYELI YUMURTA

Malzemesi:

4 adet yumurta

3 su bardagi haslanmis bezelye
1 su bardag st

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 kahve kasi§i karabiber

2 kahve kasigi tuz

Ayrica:

4 kahve kagigi tuz

1 corba kasig sirke.

Hazirlanisi:

Bezelyeleri iyice ezin ve tel kevgirden gecirin. Bezelyeyi sitle bir kaba koyarak ocada oturtun. Karistirarak pire
haline getirin. Rende kasar peynirini de ilave edin. Biraz daha karistirin ve ocaktan alirken tuz ve biberini de
ekin. Bir tencereye bol su koyun. Tuz ve sirkeyi suya ilave ederek kaynatin. Yumurtalar kaynar suya birakarak
pisirin. Bezelye puresini servis tabagina yayin. Kevgir kepgeyle alacaginiz yumurtalar bunun sttine yerlesgtirin.
Iki corba kasigi yadi tavada iyice kizdinn. Fakat yakmayin. Bunu yumurtalarin dstiine dékun ve servis yapin.
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