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BEZELYELI YOGURT CORBASI

Malzemeler: (4 kisilik)

450 g Sutag Stizme Yogurt
30 ml zeytinyad

2 adet sogan

1 adet patates

2 dis sarimsak

10gun

850 ml et suyu veya bulyon
500 g bezelye

5 g misir unu

200 ml Sitas St

Taze nane, zencefil, kimyon, karabiber, tuz

Yapiligi

Sogan, patates ve sarimsaklar soyup dograyin. Taze naneyi kiyin. Tencerede yagdi isitin. Patates ve sogani
ekleyip 3 dakika karigtirin. Sarimsak, zencefil, kimyon ve unu ekleyip 1 dakika daha karistirin. Et suyu, bezelye,
taze naneyi ekleyip bezelyeler yumusayan kadar orta ateste pisirin. El blenderiyla gorbayi pure haline getirin.
Tuz ve biber katin. 200 ml Stitag Sizme Yogdurt'u misir unu ile ¢irpip tencereye ekleyin. Siitag Sit’'0 de ekleyip 2
dakika daha kaynatin ve atesten alin. Kalan Sitas Stizme Yogdurt ile beraber servis edin.(Dilerseniz bu ¢orbayi
soguk olarak da servis edebilirsiniz.
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