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BEZELYELI USKUMRU

Malzemeler:

- 6 adet uskumru,

- 200 gr mantar,

- 1 su bardagi konserve bezelye,
- 2 yemek kasigi un,

- 4 yemek kasigi tereyad,
- Y2 demet maydanoz,

- 2 demet dereotu,

- 1 bardak su,

- 2 adet defne yapragi,

- Tuz.

Yapiligt:

Baliklari temizleyip yikadiktan sonra limonla ovun. Mantarlari kiyip yagda birkag dakika soteleyin. Uzerine 1
limon suyu ve 1 bardak su ekleyin. Bezelyeyi ekleyip 10 dakika pisirin. Unu az suyla ezip igine kiyilmig dereotu
ve maydanoz ekleyin. Baliklari tepsiye dizip Uzerine bezelyeli sosu, sonra unlu karisimi ddkin. Uzerine limon
dilimleri ve defne yapraklar koyarak ister ocakta ister firinda pisirin.
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