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BEZELYELI UN CORBASI

2 yemek kasigi un

1 su barda@i suyu stizilmis Tukas Bezelye Konservesi
2 yemek kasigi Tukas Tereyad!

100 g Tukas Taze Kasar Peyniri

150 gr. st

1/2 demet dereotu

1 It (5 su bardag) su

2 yemek kasigi Tukas Tereyagi[?ni tencereye koyup, kisik ateste eritin.

Icine unu azar azar topak olmayacak sekilde ilave edin. Unu hafif sararana kadar kavurun.

Tukag Taze Kasar Peyniri[?Ini rendeleyip, tencereye ekleyin.

Tencereye situ ve yeteri kadar suyu ilave edip, 15 dakika karistirarak kaynatin.

Kaynayan gorbaya, suyu siizimis 1 su bardagi Tukas Bezelye Konservesi[ZIni ve ince kiyilmis dereotunu da
ekleyip, bir tagim kaynatin ve ocaktan indirin.

Gorba tabag ile sicak olarak servis yapin.

ML® Un Corbasi icin tiklayin
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