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BEZELYELI TAVUKLU CORBA

Malzemeler:

1 su bardagi bezelye

2 patates

1 sogan

1 parca tavuk goégus eti
5 su bardagi su

25 gr tereyagi

3-4 dal maydanoz

Tuz, karabiber

Hazirlanisi:

* Sogani soyup incecik kiyin. Patatesleri soyup kiguk kipler halinde dograyin. Tavuk etini tencereye alip
Uzerine 6 bardak su ilave edin ve yumusayana kadar pisirin. Tavuk etini kevgirle tencereden ¢ikarip bir tabagda
alin ve soguyunca tel tel ayirin.

* Tereayagini bir tencerede eritip sogani ekleyin ve pembelesene kadar kavurun. Tavuk etini ekleyip karigtirin.
Dogranmig patatesleri ve bezelyeyi ilave edip eti hasladiginiz suyu ekleyin. Tuz, karabiber ilave edip sebzeler
yumusayincaya kadar orta ateste pisirin.

* Gorbay: servis kaselerine paylastirip Gzerine kiylmis maydanoz serpin. Sicak olarak servis yapin.
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