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BEZELYELI TAVUK

1,5 su bardagi bezelye
Yarim kilo kemiksiz tavuk eti
10 adet arpacik sodan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tuz, karabiber

1 adet havug

1 adet patates

Sogani ayiklayip biitiin olarak tereyag ile birlikte 5 dakika kadar kavurun. Uzerine kiiglik kesilmis tavuk etlerini
ekleyip karigtirin. Karigtirarak her tarafinin iyice renginin dénmesini bekleyin. Dogranmig havug ve patatesi igine
ilave edip 1 su barda@i kadar suyunu verip 10 dakika kadar pisirin. Uzerine bezelyeleri dokip 20 dakika kisik
ateste pismeye birakin. Bezelyeler ¢ok ezilmesin diye son anda koymak gerekiyor. Servis tabagina sicak olarak
sunum yapin.
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