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BEZELYELI TAVUK GRATEN

2 adet tavuk g6gsu

1 su bardagi konserve bezelye
1 adet sogan

5 ¢orba kasiJi siviyag
Besamel sos:

2 su bardagi sut

2 corba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi un

1 tath kagig tuz

Uzeri igin;

1 su bardagi rende kasar

Tavuk gégsu kusbasi dogranir. Tavaya yag konur, 1sininca tavuk ve rende sodan atilir. Tavuk suyunu birakinca
konserve bezelye ve tuz eklenir. 5 dakika sonra atesten alinir. Diger yanda un ve yag kavruliur, soguk st ve tuz
katilir, muhallebi kivamina gelene dek pigirilir. Tavuklu karigimin tzerine dokdillr, kanstirilir. Yaglanmig bir firin
kabina aktarilir. Uzerine rende kasar serpilir. 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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