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BEZELYELI TAVUK DOLMASI

2 adet tavuk butln kalca

1 su bardagi bezelye

1 sogan

2 domates

1 cay bardagi misir

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 dis sarimsak

1 demet dereotu

Taze kekik, biberiye, tuz ve karabiber

Oncelikle tavuklarin iglerini elinizle bastirarak agabildiginiz kadar agin. Diger tarafta tavada tereyagini eritin.
Uzerine rendelenmis sodani, kip dogranmis domates ve dondurulmus misir tanelerini, ezilmis sarimsaklari da
ilave edip karigtirarak 5 dakika kavurun. Bezelyeleri de ekleyip baharatlarla tatlandirin ve bu karigimi tavuk
kalganin igine doldurun. Iple dikebilirsiniz. Kirdanla tutturabilirsiniz. Nasil kolayiniza geliyorsa baglayip firin
kabinin igine alin. Uzerine ¢ok az su koyup ve erimis tereyagi surip 180 derecedeki firinda 40 dakika pismeye
birakin. Daha sonra firindan alip dilimleyerek servis tabadina dizin.
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