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BEZELYELI TAVUK DOLMASI

Elif Korkmazel

3 adet tavuk g6gsu

1 adet kézlenmig kirmizibiber
6 dal maydanoz

Yarim demet dereotu

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 su bardag sicak su

Tuz, karabiber, pul biber

20 gram beyaz peynir

Yapilisi: Tavuk etlerini hafifge dévin. Daha sonra bir bicakla tamamen kesmeden cep seklinde tavuk etlerinin
ortasini agin. Kiyilmig yesillik, beyaz peyniri ve baharatlari ekleyip bu karigimi tavuklarin igine doldurup kiirdan
yardimiyla kapatin. Tavaya zeytinyagini koyup etleri 6nli arkali pisirin. Uzerine sicak su ekleyip kapagini kapatin
ve 10 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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