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BEZELYELI TAVUK CORBASI

Malzeme:

1 paket Bizim Mutfak Kremali Tavuk Corbasi
5 su bardagi su

1/2 su bardagi Bizim Dermason Fasulye
2 ¢orba kagsigl Teremyagd

1 adet orta boy sogan

1 tablet Bizim Mutfak Tavuk Bulyon

1/2 su bardagi konserve bezelye

5-6 dal kiyilmig maydanoz

Tuz

Karabiber

Uzeri icin :

1 corba kasigi Teremyag

4 corba kasigl konserve bezelye

100 gram kip dogranmis tavuk eti

Tuz

Aksamdan islatilmig kurufasulyeyi haglayip sizin. Derin bir kaba aldiginiz 5 su bardagdi suya Bizim Mutfak
Kremali Tavuk Corbasr’ni ilave edin. lyice karigtirip kenara alin. 2 gorba kagigi Teremyag bir tencerede eritip,
rendelediginiz sodani rengi dénene kadar kavurun. Uzerine suda actiginiz corba, tavuk bulyon, bezelye,
kurufasulye, maydanoz, tuz ve karabiberi ilave edin. Orta ategte 10-15 dakika pigirin. Daha sonra blenderden
gecirip yeniden tencereye alin. Uzeri igin, Teremyag: kii¢lik bir tavaya alip, kiip dogradiginiz tavugu sote edin.
Uzerine bezelye ve tuz ilave edin. 1-2 dakika daha sote edip ocaktan alin. Hazirladiginiz harc¢la ¢orbayi sisleyip
servis yapin.

ML® Bezelyeli Tavuk icin tiklayin
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